Inh. Frank Florian

aak Catering

Kantinenbetriebe + Partyservice

Meniiplan

Wir wiinschen
lhnen einen quten

Appetit!

Montag 12.05. Dienstag 13.05. Mittwoch 14.05. Donnerstag 15.05. Freitag 16.05.
Hauptspeise Hauptspeise Hauptspeise Hauptspeise Hauptspeise
Schwiébischer Linsenteller Hahnchen Cordon Bleu Schweineriickensteak Fleischkiichle auf Lauchgemiise paniertes Seelachsfilet
mit Saitenwurst mit Rosmarinjus mit Pfefferrahmsofde dazu Bratenjus in Knusperpanade
5,40 € 2315200y + Dessert 4,70 € weu + Dessert dazu Remouladensofe

4,70 € »wecs 5,40 € »wuce 5,40 € nawce)
Vegetarisches Gericht Vegetarisches Gericht Vegetarisches Gericht Vegetarisches Gericht Vegetarisches Gericht

Spaghetti ,Napoli“
mit Reibekase
5,20 € e

feines Kartoffelgratin
in Sahnesofie

+ Dessert

5,20 € "

Kohlroulade vegetarisch gefiillt
mit Krautersofe
5,00 € awre

Tortellini in Basilikumsof3e
dazu Reibekise

+ Dessert

5,20 € awmes

g: grofder Salatteller mit Brotchen 5,90€

Wiener Kaiserschmarrn
mit Zimt + Zucker dazu
Apfelmus

5,90 € rawmces

Beilagen Beilagen Beilagen Beilagen Beilagen

Salat 0,70 € | Salat 0,70 € Salat 0,70 € Salat 0,70 € Salat 0,70 €

BIO Spatzle 0,90 € | BIO Teigwaren 0,90 € BIO Spatzle 0,90 € Butterkartoffeln 0,90 € Kartoffelsalat 0,90 €

Kartoffelpliree 0,90 €
Aktionstheke Aktionstheke Aktionstheke Aktionstheke Aktionstheke
Schweinehaxe aus dem Backofen frischer Stangenspargel
. mit Salat und einem Broétchen mit Hollandaise und
Montags ist Burgertag 7,00 € Butterkartoffeln dazu ein kleines

Schnitzel
8,50 € -awyces

Nachspeise Nachspeise Nachspeise Nachspeise Nachspeise

1,00 € 1,00 € 1,00 € 1,00 €

A. Glutenhaltige Getreide(w=weizen, R=Roggen, G=Gerste, H=Hafer, D=Dinkel,k=kamut), B. Krebstiere, C. Eier, D.Fische, E. Erdnisse, F. Sojabohnen, G. Milch/ Laktose, H. Schalenfriichte 1

Die hier aufgefiihrten Inhaltsstoffe miissen laut Gesetzgeber auf dem Speiseplan ausgewiesen werden. Es macht keinen Unterschied, ob die Stoffe naturgemaR Bestandteil des Produktes sind oder ob sie nachtraglich zugefiihrt wurden. Wir achten jedoch darauf, dass

Externe Gaste zahlen 1,00 € mehr pro Essen

Zusatzstoffe und Allergene: 1. Farbstoff, 2. konserviert, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstarker, 5. geschwefelt, 6. Phosphat, 7. mit Stiungsmitteln, 8. mit einer Zuckerart und SuBungsmltteI 15. Unter Schutzatmosphare verpackt 17. koffeinhaltig

[ K=Kaschu e deln,Ma=Ma =Pistazien,

Sesamsamen, L. Lupinen, M. Weichtiere, N. Schwefeldioxid und Sulflte

Geschmacksverstirker und Aromen nicht oder nur in Ausnahmefillen eingesetzt werden.

isse, W=Walnisse), |. Sellerie, J. Senf, K.

Stuttgarter Str. 161

70806 Kornwestheim

Tel./Fax: 07154 - 9598115

info@waak-catering.de



